Advertorial

Ganz egal, ob die nichste
Reise in den Siiden schon
ansteht, der Sommer ist da
und mit ihm steigt die Lust
auf cremiges Eis. Bio-Glace
der Marke Biog (Bio-Bau-
ere-Genossenschaft Létze-
buerg) ist das ganze Jahr
iiber erhiltlich, aber
schmeckt bei Sonnenschein
besonders gut.

Die Klassiker ,Vanil”, ,Scho-
ckela" und ,Mokka" zind be-
reits seit einigen Jahren in der
Tiefkiihltruhe zu finden, dann
kamen , Aerdbier-Vanill" sowie
die Sommersorte | Frozen Yo-
gurt mat Zitroun” hinzu, und in
diesem Jahr feiert eine weitere
Variante Premiere: | Stracciatel-
la". In der 1,1L Familienpa-
clkung bringt auch diese Kassi-
sche Sorte Eis-Liebhabem
100 Prozent natirlichen Ge-
schmack auf Basis von Luxem-
burger Bio-Mich und -Sahne,
ohne Zusatz von Aromastoffen
und verfeinert mit Fairtrade-Zu-
taten; so im Fall von |, Straccia-
tella’ mit Schokeostiickehen aus
fair gehandelter Schokolade.

Schon immer beliebt

Eis hat eine lange Geschichte
und ist bis heute in der ganzen
Welt beliebt. Sogar Alexander
der Grofie und Hippokrates ha-
ben laut historischen Dokumen-
ten schon Wassereis verspeist.
Und die erste italienische Va-
riante — Granita, aus Wasser und
Fruchtsaft bzw. -plree herge-
stellt — wurde im spaten Mittel-
alter unter den Medici-Firsten
zZu einer Spezialitat, die im 18.
Jahrhundert nach Paris expor-
tiert worden sein soll.

Heute ist Bio-Glace auch in
Kombination mit kaffeehaltigen
Getranken sehr beliebt. In Grie-
chenland ist der "Frappe” - ein
Mixgetrank aus Instantkaffee,
Milch und Eiswirfeln - ur-
springlich zuhause, in Italien
der “Affogate™ — ein Espresso
mit einer Kugel Vanilleeis dar-

Un gelato, per favore!

Fur das Urlaubs-Feeling zuhause - Eis aus der Biog-Molkerei

BIO-GLACE

in. Hier ein Rezepttipp fir den
Klassischen Eiskaffee, den " Café
glacé": Zwei Kugeln Biog Vanil-
leeis in ein hohes Glas geben
und mit ca. 200 ml kaltem Biog
Kaffee auffiillen. Nach Belisben
geschlagene Biog Sahne dazu-
geben, zur Dekoration leicht mit
Kakaopulver bestdauben und ge-
nielfen. Espresso-Fans kom-
men mit der ganz einfachen Va-
riante “Affogate” auf ihre Kos-
ten. Dafiir eine Kugel Vanilleeis
in eine Kaffeetasse geben mit
einern heillen Espresso lUber-

gielen.

Weitere Infosn rund um die Biog-Pro-
dukte finden Liebhaber jetzt auch
unter: www facebook com/Biog lu.

Bio, fair und regional

Wo Biog draufsteht, steckt bes-
te Biogualitat drin. Die Eissor-
ten der Biog-Molkerei in Nie-
derkerschen sind frei von Farb-
und Aromastoffen. Dank hoch-
wertiger Zutaten wie echter Bio
Bourbon Vanille, Bio-Erdbee-
ren oder fair gehandelter Bio-
Schokolade fir die neue Sorte
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wotracciatella®™, die sich mit Lu-
xemburger Bio-Milch und -Sah-
ne zu einer zartschmelzenden
Creme vereinen, wird der Ver-
zehr der Biog-Glaces zu einem
echiten Genuss. Soweit maglich
sind auch alle Zutaten, die nicht
aus regionaler Herlunft stam-
men, wie Bio-Kakao, -Kakaobut-
ter, -Kaffeepulver, -Schokolade
und -Rohrzucker, Fairtrade zer-
tifiziert. Fir den bewussten Kon-
sumenten ist auch das ein wich-
tiges Argument.

Das Label , fair & associati-
ve'" zeigt den Koensumenten,
dass die so gekennzeichneten
Produkte mit allen beteiligten
Partnern im gegenseitigen Ver-
standnis entwickelt und vertrie-
ben werden und damit ein fai-
res Miteinander vom Bauern bis
zum Konsumenten fordermn.
Transparente und klare Kom-
munikation mit den entspre-
chenden Labels, die fir Fair-
ness unter allen Beteiligten
einerseits und héchste Qualitat
im Einklang mit der Natur an-
dererseits stehen, garantieren
den Kunden ein, in jeder Hin-

sicht, hachwenrtiges Lebensmit-
tel zu erwerben.

Um eine nachhaltige - also
tkologische, ressourcenscho-
nende und, in sozialer Hinsicht
faire, Vermarktung der Milch-
produkte aus Luxemburger Bio-
Landwirtschaft sicherzustellen,
wurde im Jahr 2016 die Biog-
Molkerei in Miederkerschen ge-
grindet. Sie ermoglicht seither
den Bicg-Bauesmmn die eigenstan-
dige und unabhangige Ver-
arbeitung ihrer Bio-Milch und
eine artgerechte, okologische
Milchkuhhaltung mit viel Wei-
degang und Grimfutter an den
Hofen. Besser kann die Basis fiir
das Biog-Glace also nicht sein.

Cremiger Genuss

Eis muss cremig sein und dafir
sorgt nicht nur beste Bio-Sahne,
sondem auch ein schonender
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Produltionsprozess. Das Biog-
Speiseeis, aus Milch, Sahne und
verfeinernden Zutaten wird
nach einer gewissen Ruhepha-
se  behutsam mit Luft
aufgeschlagen. Dies bewirkt,
dass sich nur sehr winzige Eis-
kristalle bilden und das Eis da-
durch noch vollmundiger und
cremiger schmeckt.

Fir den Genuss unterwegs
gibt es die Sorten ,Vanil”,
wochockela” und . Mokka" im
130-Milliliter-Becher mit klei-
nem Hoelzloffelehen, Die OGro-
Ben 500 Milliliter und 1,1 Liter
bringen Gaumenfreuden fiir die
ganze Familie.

Zu kaufen gibt es die Biog-
CGlaces sowie weiltere Biog-
Milehprodukte in den Naturata-
Bio-Marchés sowie im Luxem-
burger Lebensmitteleinzelhan-
del mit gutem Bio-Angebot.
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